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PRODUCT | 44006 TENDOES CONGELADOS DE BOVINO
coPE FROZEN BEEF — TENDON
DESTINY: ME - HONG KONG
PIECE / BOX WEIGHT QUANTITY OF PARTS / PACKING TEMPERATURE KIND OF PACKING | CLOSURE
Min Max Min Max -18°C interleaf 3 layers BLOCK
Piece - - Primary 1 1 DIPOA SHELF LIFE
Box 25 Kg 25 Kg box 25 25 0026/1440 730 DAYS
COMPOSITION TENDON TYPE:

CUT DESCRIPTION:
Prepared with the tendons of the superficial and deep flexor muscles of the rear and front limbs and constituted fibrous tissue.

QUALITY CHARACTERISTICS PACKAGING COMPOSITION
Tendon - Front & Rear): Presence (see photo 03) avoid cuts to avoid exposing the inner cane. Code Description Type FATOR / QUANT
Tendon - Front & Rear: Presence (see photos 01 and 02). 0 Priméria
Washed / centrifuged: 100% of the pieces, for 2 minutes. 0 Primaria
0 Primaria
50146 RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Leather: absence 50203 ETIQUETA TESTEIRA Secundaria
Hair: absence 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundaria
Bones / Cartilage: absence 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria
Bruises / clots: absence 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundaria
Box Fixed Weight: Approximately 25 KG (Net Weight) 57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundaria
PROCESS CHARACTERISTICS ALTERNATIVE PACKAGING
Fecal or Ruminal Contamination: Stamp ink: Absence (total) BIG
Absence (total)
Grease: Absence (total Foreign bodies: Absence (total) SMALL
LANGUAGES | DESCRIPTION I ORDER / SEQUENTIAL MICROBIOLOGICAL / PHYSICAL CHEMICAL CHARACTERISTICS
Aerobic Mesophilic Count .: . =<1,0x10"4 UFC/g
Escherichia coli.: . =< 5,0x10"1 UFC/a
Anaerobic Mesophile Count .: . =<1,0x10*4 UFC/g
INGLES: FROZEN BEEF — TENDON 1 Salmonella sp.: Auséncia/25g
Staphilococcus aureus.: N/A
Ph.: . =< 64
ta. A Total Coliforms . Auséncia em 0,01g
PORTUGUES: TENDOES GONGELADOS DE BOVINO 2 Thermotolerant Coliforms NMP .: Auséncia em 0,01g
Enterobacteria .: <3,2x10*1

PRODUCT IMAGES
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IMAGES OF PACKED PRODUCT

LINING THE BOX WITH THE BAG (LINING) - PLACE THE 1 ° LAYER AS A PHOTO.
USE ANOTHER BAG (LINING) TO SEPARATE THE LAYERS, PLACE THE 2nd TENDER
LAYER, USE ANOTHER BAG (LINING) PLACE THE 3rd LAYER OF THE PRODUCT.
USE THE BAG (LINING) TO CLOSE THE BLOCK.

PRIMARY LABEL / LAYOUT MODEL EXTERNAL LABEL / LAYOUT MODEL
0 8000 - Etiqueta Texteira Exportacao
FROZEN BEEF TENDON
PRODUCT WITH APPROX. WEIGHT - | TENSAS EoRatiB8 e aoving
25 KG NET WEIGHT 14006 RASTREABILIDADE: 1440

10190000

05/10/2631 | o1
SETERES) 3 )
NO INTERNAL LABEL - 25.960 ~ EERS

e
gistro no Mini A s0b n° 0026/1440

Elaboragéo Sup. P&D: Aprov. Gerente da Garantia: Aprov. Comercial: Aprov. Coor: Desossa Aprov. Gerente de Produgéo: Aprov. Diretor:

Leandro Moreira Bezerra

*Uso ivo da empresa i ial Iguatemi, sendo proibida a reproducao deste d sem autorizacao.
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A A Aprovado pela: Garantia da Qualidade CODIGO: 14006
coDIGODE | 4an06 TENDOES CONGELADOS DE BOVINO
PRODUTO FROZEN BEEF — TENDON
DESTINO: ME - HONG KONG
PESO PECA / CAIXA QUANTIDADE PECAS/EMBALAGEM TEMPERATURA TIPO DE EMBALAGEM FECHAMENTO
. . . o SC - INTERFOLHADO 3
Min Max Max -18°C CAMADAS BLOCO
Peca - - Primaria - DIPOA VALIDADE
Caixa 25 Kg 25 Kg Caixa 3 0026/1440 730 DIAS
COMPOSICAO: TENDOES ‘TIPIFICAQEO:
DESCRICAO DO CORTE:
Preparado com os tenddes dos musculos flexores superficiais e profundos dos membros traseiros e dianteiros e tecido fibroso de constituicdo.
CARACTERISTICAS DE QUALIDADE COMPOSICAO DE EMBALAGEM
I::g?rizrnl';o - Dianteiro & Traseiros): Presenga ( ver foto 03) evitar cortes para ndo expor a Cédigo Descrigio Tipo FATOR / QUANT
Tendé&o - Dianteiro & Traseiro: Presenca ( ver foto 01 e 02) Primaria
Lavados/centrifugados: 100% das pecas , por 2 minutos Primaria
Primaria
50146 RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Couro: Auséncia total 50203 ETIQUETA TESTEIRA Secundaria 1
Pelos: Auséncia total 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundaria 1
Ossos / Cartilagens: Auséncia total 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria 1
Hematomas/coagulos: Ausécia total 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundaria 3
Peso da caixa: Aprox 25 KG (Peso Liquido) 57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA ari
CARACTERISTICAS DO PROCESSO EMBALAGEM ALTERNATIVAS
Contaminacéo Fecal ou Ruminal: Tinta de carimbo: Auséncia (total) GRANDES
Auséncia (total)
Graxa: Auséncia (total) Corpos Estranhos: Auséncia (total) PEQUENAS
IDIOMAS | DESCRICAO I ORDEM / SEQUENCIAL CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / FISICO-QUIMICAS
Contagem Mesdfilos Aerébicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g
Escherichia coli.: . =< 5,0x10*1 UFC/a
Contagem Mesdfilos Anaerébicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g
fe. _ Salmonella sp.: Auséncia/25g
INGLES: FROZEN BEEF ~TENDON 1 Staphilococcus aureus.: N/A
Ph.: . =< 64
fe. < Coliformes Totais.: Auséncia em 0,01g
PORTUGUES: TENDOES CONGELADOS DE BOVINO 2 Coliformes Termotolerantes NMP.: Auséncia em 0,01g
Enterobactérias.: <3,2x10*1
IMAGENS DO CORTE
TRASEIRO 02 DIANTEIRO
TRASEIRO
DIANTEIRO
TENDAOZINHO
]
TENDAOZINHO

s

IMAGENS DO PRODUTO EMBALADO

FORRAR A CAIXA COM O SACO SANFONADO (FORRO) -
COLOCAR A 1° CAMADA DE TENDAO CONFORME A FOTO.

UTILIZAR OUTRO SACO SANFONADO (FORRO) PARA ~
SEPARAR AS CAMADAS, COLOCAR A 2° CAMADA DE TENDAO, =
UTILIZAR OUTRO SACO SANFONADO (FORRO ) COLOCARA 3°
CAMADA DE TENDAO.

UTILIZAR O SACO SANFONADO (FORRO) PARA REALIZAR O

FECHAMENTO DO BLOCO.
MODELO ETIQUETA PRIMARIA / LAYOUT MODELO ETIQUETA TESTEIRA/ LAYOUT
8000 - Etiqueta Texteira Exportacao
PRODUTO COM PESO FIXO - 25,000 FROZEN BEEF TENDON
ENDAO CONGELADO DE BOVINO
Codigo: 14006 RASTREABILIDADE: 14400310190000
031012019 | 02/10/2021 | o1 "igec”
f i Sl | wownel S
NAO HA ETIQUETA INTERNA e
© Qu LR 25,000 «
Registro no Ministério da Agfizfti:u;‘;:mPOA sob n° 0026/1440
654321500011 PRODUCT OF BRAZIL
Elaboracdo Sup. P&D: Aprov. Gerente da Garantia: Aprov. Comercial: Aprov. Coor: Desossa Ap"::‘ggﬁ:g:f de Aprov. Diretor:
LEANDRO M. BEZERRA WALESKA LURRUA DENIS PEREIRA ALEMAO CLAUDIO MARCELO PICCINATO

*Uso exclusivo da empresa Agroindustrial i, sendo proibida a reproducao deste documento sem autorizacao.
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CODIGO DE PRODUTO PORTUGUES:
DESTINO: INGLES:

18561

MODELO ETIQUETA TESTEIRA= LAYOUT

PARAMETRIZACAO SISTEMA: P&D

CODIFICACAO NOME =

ESPECIFICACAO=

EAN (GTIN -13)=

EAN -128=

FROZEN BEEF TENDON

FROZEN BEEF TENDON
TENDAO CONGELADO DE BOVINO

Caodigo: 14006

PRODUCTION DATE(LOT)
DATA DE PRODUGAO

03/10/2019

PACKGING TARE
TARA EMBALAGEM

0,950 kg

TARE PRIMARY PACKGING
TARA EMBALAGEM PRIMARIA

0,010 kg

EXPIRY DATE
DATA DE VALIDADE

02/10/2021

GROSS WEIGHT
PESO BRUTO (KG)

25 . 960 Kg
IR0

654321500011

01

RASTREABILIDADE: 14400310190000

NUMBER OF PIECES
NUMEROS DE PECAS

KEEP FROZEMN
MANTER CONGELADO

- 18°C

NET WEIGHT
PESO LIQUIDO (KG)

25,000 «g

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°® 0026/1440

654321500011

LI nnm

PRODUCT OF BRAZIL

Aprov. Gerente da Garantia:

‘ Aprov. Comercial I: ‘

Aprov. Coor: Desossa

Aprov. Gerente de Producao:

WALESKA LURRUA

| DENIS PEREIRA [

ALEMAO

CLAUDIO

*Uso exclusivo da empresa Agroindustrial Iguatemi, sendo proibida a reprodugdo deste documento sem autorizagao.




